Dem ,Wasser des
Lebens" auf der Spur

Kurs: Eine Whisky-Tour durch Schottland

@ WEIDEN. Die Schuster-
mooslohe, abends im nasskal-
ten Nebel: Genau die richtige
Atmosphire fiir einen Whis-
ky-Kurs. Im Rahmen der Ver-
anstaltungsreihe LAufge-
kocht“ des Medienhauses
DER NEUE TAG lud Robert
Drechsel, der Wirt vom , Alten
Schuster*, vergangene Woche
zu einer ,Whisky-Tour durch
Schottland ein.

Der Vorsitzende der Kreis-
gruppe des Bayerischen Ho-
tel- und Gaststattenverban-
des kennt sich nicht nur mit
dem Kochen aus. Ein ganzer
Schrank in seinem Lokal ist
voll mit Whiskyflaschen. Vor
etwa 15 Jahren entdeckte Ro-
bert Drechsel seine Leiden-
schaft, als er mit einem
Freund eine kleine Flasche
genoss. ,Wir waren erstaunt,
dass in so einer kleinen Fla-
sche so viel Geschmack drin
ist“,.,e__rzéhlte er den 21 Kurs-
teilnehmern. Im Grunde ist
Whisky nichts anderes als ge-
branntes Bier. Wird er wie in
Schottland traditionell aus
Gerstenmalz gemacht, heif3it
er ,Scotch. In den USA
nimmt man Mais als Grund-
lage und nennt den Whiskey
L+Bourbon®.

Nicht um diese beiden Mas-
senprodukte gingesim ,Alten
Schuster”, sondern um in
kleinen und Kkleinsten Men-
gen in uralten Destillerien ge-

b, so soll
y aussehen.
Wirt Robert
echsel vor seiner
‘Whisky-Sammlung.
“Bitder: Harald Mohr

brannten ,Malt Whisky“, auf
Deutsch ,,Malz-Whisky*“. Das
Gerstenmalz wird in ihnen
(,die sehen aus wie grofe
Bauernhofe“) noch iiber ei-
nem Torffeuer gedorrt. Was
einst eher aus der Not heraus
geschah (,auf den Inseln war
kein anderes Brennmaterial
mehr da®), sorgt fiir ein typi-
sches Torfaroma. Fans

schworen darauf, dass sogar
die Beschaffenheit des Bo-
dens und des Wassers tiiber
den Torf Einfluss auf den Ge-
schmack des spateren Whis-
kys hat.
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