Okologie auf dem Tisch

Die Kooperation zwischen Oko-Bauern und Wirten bringt Erfolge
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Vertreter der Oko-Initiative ,Heimisch — bio —frisch auf den Wirtshaustisch” stellten die Ergebnisse

ihrer Arbeit vor. Von links: Johann Kahl, Robert Drechsel, Lothar Heigl.

Weiden. (sna) Die Schmankerl-Wirte wollen ih-
ren Gasten Bio-Gerichte anbieten. In Zusam-
menarbeit mit den Bauergruppen Bioland, De-
meter und Naturland entstand ein Projekt mit
dem Namen ,Heimisch — bio - frisch auf den
Wirtshaustisch®. Im Zuge dieser Aktion sollen
die Besucher der Gaststatten moglichst gesunde,
okologisch hergestellte Produkte bekommen.

Lothar Heigl, Vorsitzender der Schmankerl-
Wirte, klarte bei einem Treffen der Wirte tiber die
Hintergrinde auf und machte auf die bisher ein-
zigartige Kooperation zwischen den Wirten und
den Bauern aufmerksam. Alle drei beteiligten
Gruppen der Landwirtschaftler sind im , For-
derverein fiir 6kologische Entwicklung® vertre-
ten. Dessen Aufgabeist es, sagte Vorsitzender Jo-
hann Kahl, Oko-Projekte zu unterstiitzen.
+Heimisch - bio — frisch“ sei erst im Testlauf und
es zeige sich noch, ob sich die Aktion bewahrt.
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Gelobt wurde auch die Zusammenarbeit unter
den Wirten selbst. Sie seien eher Kollegen als
Konkurrenten, verriet Robert Drechsel, der Ini-
tiator und Organisator des Projekts. Den Sinn
sehe er darin, daB Produkte aus der Region in der
Region auch auf den Tisch kommen. Bei einem
Erfolg solle man die Aktion jedenfalls fortsetzen,
sagte er. Die Mitglieder der Schmanker]l-Wirte
stellten dann ihre Oko-Angebote vor. Alle Zuta-
tenseien aufeine gesunde, naturschonende Weise
hergestellt worden. Die einzigen Erzeugerbe-
triebe sind dabei die Firmen Bioland, Demeter
und Naturland.

Das SchluBBwort gehorte Hans Schneck, dem
staatlichen Berater fiir den 6kologischen Land-
bau. Er auflerte dasInteresse der bayerischen Re-
gierung am Fortschritt in diesem Bereich und be-
griiite den Erfolg des Projekts. Vorgestellt wurde
auch das neue Zeichen fiir naturschonende Pro-
dukte der Zukunft.



