Montag, 30. September 1996

Kulinarische Botschafter aus USA beim , Alten Schuster*

Zwei hochkaritige
Kiichenexperten und §
Gourmets aus den §
USA waren bei Robert §
und Evi DRECHSEL
im Restaurant ,Zum
Alten Schuster® zu
Gast. Barry L. Gleims,
Prasident der Johnson !
& Wales University,
und sein Kiichendi-
rektor Karl Guggen-
mos, der fiir die kuli-
narische Ausbildung
zustandig ist, leiten in
Charleston/South Ca-
rolina die grofite
Hotelfachschule der
USA. Zur Zeit sind sie
in Europa unterwegs,
um nach nach geeigne-
ten Praktikantenstel-
len fiir ihre Studenten Ausschau zu halten.
Gleichzeitig wollen sie mit dem Vorurteil auf-
raumen, dafl sich die amerikanische Speisekarte
nur auf Majo und Fritten beschrinkt. Drechsel
erklirte sich bereit, wihrend der Hauptsaison
eventuell einen amerikanischen Austauschstu-
denten aufzunehmen. Zunichst miissen aller-
dings einige Formalititen hinsichtlich der Visa
und Arbeitserlaubnis geklirt werden. Der Wirt
vom ,Alten Schuster® will auch Kontakt zum
Hotel- und Gaststittenverband herstellen“. Die
meisten Amerikaner glaubten immer noch, in
Deutschland gebe es nur Knddel, Sauerkraut und
Bier. Genauso wie die Vorstellung der Deut-
schen von den amerikanischen Efgewohnheiten
vollig falsch sei. ,Es stimmt nicht, dafl wir nur

Hamburger essen. Die Effkultur in den USA hat
sich erheblich geindert®, betonte Karl Guggen-
mos. Er ist deshalb auch auf der Suche nach
Sponsoren: ,Ich mochte Weiden im Frithjahr
mit typischen Gerichten aus South Carolina ver-
wohnen. Warum gerade Weiden? ,Mein Bru-
der, Giinter Seckler, wohnt in Parkstein. Des-
halb habe ich eine besondere Beziehung zur Re-
gion, erzihlt der gebiirtige Augsburger, der sei-
ne Karriere im schwibischen Spitzenhotel ,Drei
Mohren“ begann. Guggenmos ist immer mit
dem. Kochloffel auch Achse. Vor zwei Wochen
erst hat er in Berlin an der ,,Olympiade der Ki-
chenchefs® teilgenommen. ,Diesmal aufier Kon-
kurrenz®, wie er sagte. Vier Jahre vorher sei er

mit Gold bedacht worden. (uz) Bild: Kunz




