Von Landwirtschaftsminister Bocklet geehrt

Preisgekronte Wirte

Herausragende bayerische Kiiche: ,,Zum Alten
Schuster”, ,,Altes Eichamt“ und ,,Ratskeller

Weiden/Andechs (bos).
»Gemitlich geniellen“, un-
ter diesem Motto stand der
9. Wettbewerb , Bayerische
Kiche", den das bayerische
Landwirtschaftsministeri-
um jedes Jahr auslobt. Am
22. April ehrte Minister
Reinhold Bocklet die Preis-
trager — darunter drei Wei-
dener Gastronomiebetriebe.

Eine Urkunde fir hervor-
ragende bayerische Kiche
erhielt Familie Drechsel
vom Gasthof ,Zum Alten
Schuster“, Horst Meindl
vom Gasthaus ,,Altes Eich-
amt“ und Rudolf und Josef
Lindner vom Restaurant
»Ratskeller*.

Der Landwirtschaftsmini-
ster bezeichnete in Andechs
Individualitat und Vielfalt
als herausragende Merkma-
le der bayerischen Kiiche.
Fir die Qualitat des Spei-
senangebotes seien vor al-
lem die Zutaten entschei-
dend.

Heimische Produkte aus
der Landwirtschaft erfill-
ten die Anspriiche der Ko-

che an Frische und Qualitat
i’xervorragend, warb Bock-
et.

Er personlich freue sich,
wenn er in einem Gasthaus
auf Spezialitdten aus einem
namentlichen  bekannten
landwirtschaftlichen Be-
trieb stofe. Diese Transpa-
renz, so glaubt er, schatzen
auch andere Géste.

Im Landkreis Neustadt/ -
WN wurden folgende Gast-
hofe und Restaurants ausge-
zeichnet: ,,Bajuwaren-Grill*
(Béhmischbruck), »Hotel
am See“ (Eschenbach),
»Schellenbach* (Eslarn),
»Goldener Lowe"“ (Floh),
»Hotel Regina“ (Pleystein),
sZur Post* (Téannesberg),
»Schubladl“ (Vohenstrauf})
und ,Oberpféalzer Hof*"
(Windischeschenbach).

Der Wettbewerb wird all-
jahrlich vom bayerischen
Landwirtschaftsministeri-
um in Zusammenarbeit mit
dem Bayerischen Hotel- und
Gaststattenverband und
den regionalen Fremdenver-
kehrsverbanden durchge-
fahrt.



